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Conviene que nuestros lectores sepan que antes de alio*

ra ya ha estado en Espafia la Cochinilla® fe"

sulla de la noticia sacada de los libros di. Aa-
tos Capitulares de la Sta. Iglesia de Sevill"';\ -

que & la letra dice asix

i>En 27 de abril de 1i5'40, el Cabildo de fe'
Santa Iglesia de Sevilla, congregado donde y co-
mo tiene de costumbre, presidiendo el Sr. D. Die-
go de Carmona, Arcediano de ella, orden6 y man-
dé y proveyo lo siguiente: Que el Sr. Racione-
ro Gerénimo Pinelo consulte los Letrados del Ca-'
bildo sobre el diezmo de la Grana que en Ja Ban-
da Morisca (orilla izquierda del Guadalquivir ) y
cerca de ella se coge de poco tiempo & esta par-
te, y" lo comunique con los Sres. Contadores, y
se refiera al Cabildo para proveer en ello lo que
conviniere.

En 31 de abril de El Cabildo mandé
que yo el Notario requiera & los Sres. Arcediano
de Reina, Provisor Licenciado Temifio, y Juez Pe-*
dro del Corral se hallen presentes & la consulta-
cion sobre el diezmo de la Grana que Gerénimo

Pinelo propuso, y al mismo Gerénimo Tinelo que |,

lo solicite. _ I
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ENTRE LA Variedad de precio-

sos frutos que produce el fértil territorio dei reino
de Nuéva-Espana, se halla el insecto conocido bajo
el nombre de Cochinilla, que da el importante ra-
bo de la Grana, uno de los renglones con que sé
han enriquecido mas las artes y la industria de to-
da Europa.

Dos son las especies de Cochinilla que hasta aho-
ra se conocen. La una es silvestre, y la otra fina,
gue disecadas ambas parecen mas bien semilla de

arbol 6 planta, que animales organizados; y
de aqui provino el error de los extrangeros que an-
tiguamente la tuvieron por una produccidén vegetal.

Los naturalistas modernos han calificado 4 la Co-
chinilla por uno de aquellos vivientes conocidos con
él npmbre de Progali-insecto, & cuya clase pertene-

cen ftdps los insectos que permanecen siempre fijos
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en las ramas de los arboles y plantas. Son una vi-
V«. imagen del reposo, pues estan destinados a te*
ner por sepulcro el mismo sitio en que colocaron
su primera habitacion.

Estos insectos se crian en la planta llamada en
Nueva-E-jpafia, Nopal, y es del género de las Cac-
tas, que los antiguos conocieron con el nombre de
Opuncia, porque sus ojas metidas en tierra, arrojan
raices como una planta de que habla Teofrasto, y que
se llamaba en otro tiempo Opuncia, por hallarse cer-
ca de una ciudad de los griegos denomina”a”en la-
tin Opus, U Opuns. Esta planta es la misma que
nosotros entendemos vulgarmente con los nombres de
Igueras de Indias 6 Tunas, & cuyas pencas se pe7
ga la Cochinilla, y alimentandose de su jugo, po-
pe sus huevecillos que son su simiente: el simil mas
adecuado que se puede presentar a quien nunca ha
visto la Cochinilla, es el de las Chinches: al mo-
do que estas se colocan en los huecos de las pa-
redes, y otros sitios, en la misma forma se estable®
cen las Cochinillas en los Nopales, contiguas unas
con otras. Sus mayores enemigos son las lluvias, los
vientos impetuosos, y otra multitud de insectos, que
en el tamafio apenas se distinguen de la misma Co-
chinilla*

El Excmo. Sefior D. Martin Efiriquez de Aiman-
za que fue Virrey de Méjico en el ano de i|68

y posteriormente su sucesor D. Luis de Vela4(0, se®
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gunddé de- este nombre(, que)z también gobe?fné aquel
reino por los afios de 15M91 llegaron & conocer am-
bos el vefdadero valor de este fruto, y miraron con
fel mayor desvelo y cuidado el cultivo de la planta
Nopal', dando ea consecuencia las mas- serias pro-
videncias, paTa que se auxiliase a los indios cose-
cheros con todos elos medaios necesarios, a fin de quie
pudiesen continuar y extender su cultura, hasta lle-
gar el caso de hacer responsables & las justicias*,
tio solote la conservacién de esta planta, sino tam-
bién de la Cochinilla que en ella se anida y repro*
duce. Asi es que sucesivamente fue progresando es-
te ramo de industria en la provincia de Oajaca, que
en él se emplean' de veinte y cinco a treinta mil per*-
sonasv y sé cosechan muchos miles de arrobas dé
grana, y como es tan esencial para los tintes,des-
de el grado mas subido de ia parpura hasta el co-
lor mas bAjo™ no pueden pasar sin ella las fabrica®
extrangeras”™ y por -ci»naiguiente se vieron precisa-
das & pagar anualmente, hasta la época de la ac-
tual insurreccion de Méjico, un'tributo de alguhoi
millones a la industria, espafiola.

Los ingleses y portugueses-no podian sobrelle-
var con indiferericia esta pesada carga, y para li-
brarse de ella han hecho por varias veces grandes
esfuerzos, para establecer en sus respectivas colonias

la Cochinilla fina, pero hasta ahora todas sus ten-

tativas han sido inuGtiles, por mas que se. lisonjeen
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los primeros de que en sus posesiones de la India
han logrado naturalizarla.

Se me ha asegurado que el gobierno de los Es-
tados Unidos ha hecho también sus ensayos, pero
tampoco ha podido lograr el feliz éxito que desean
ba en un objeto que tantas ventajas ofrecia al in-
cremento de sus artes é industria.

Los que mas adelantaron en la cria de la Co-
chinilla han sido los franceses, segln consta por la
relacion de un viage que hizo & Oajaca Mr. Tierri
de Menouville, Botadnico del Rey de Francia en el
afio de 1777. Se propuso éste sabio adquirir de 13
Espafia este ramo de industria y comercio, trans-
portando & la parte francesa de la isla de Sto. Do-
mingo Nopales con la Cochinilla fina, y averiguar
al mismo tiempo el modo de beneficiarla. Con este
iin sali6 de dicha isla para la Habana, en donde
con engafios y artificios consiguid cartas de recomen-
dacion y un pasaporte para Veracruz, en cuya pla-
za logré introducirse, valiéndose de varios arbitrios,
y afectando que su objeto no era mas que herborir
zar en Nueva-Espafia, solicitdé un pasaporte para Mé-
jico, pero el Sr. Bucarely, que a la sazén era Vir-
rey, no solamente se lo negd, sino que envid Or-
den para que se marchase ai momento. Mr. Tierri
confiesa que su intencién era valerse de dicho pa-
saporte para ir a Oajaca y ejecutar su preyectdi La

juita negativa del Virrey le hace prorrumpir en to-



7))

do genero &e injurias contra ei gobierno espafiol,
contra el Sr. Bucarely, y contra Don Antonio de
Ulloa, que en aquella época se hallaba de Coman-
dante de la flota en Veracruz,, y contra todos los
espafioles, por que no se dejaban robar un secreto
gue tantos millones importaba & la naci6on. EIl tal
Mr. Tierri era un hombre en extremo presumido.,
no poco insolente,/v sobre todo gran despreciador
de los espafioles. A pesar de la negativa del pasa-
porte se determiné marchar & Oajaca & toda costa,
exponiéndose & cualquier peligro para salir con su
empresa, que éi con su acostumbrada vanidad con-
sider6 como la mas importante y atrevida que se
hubiese hecho en su siglo, y en efecto era superior
a la famosa conquista del Vellocino de los antiguos
Argonautas. Para este fin, fingiendo iba & herborizar
como médico espafiol por aquellos paises, y librar-
se por este medio de que le trajesen preso a Ve-
racruz: al cabo pudo lograr sacar la Cochinilla, y
la salvo 4 bordo de un navio que iba & Sto. Do-
mingo. En la navegacion, que fue peligrosa, per-
di6 algunas plantas de Nopal, pero salvdé las bas-
tantes para que se hubiese establecido en aquella is-
la. Habia sacado de nuestro continente los Nopales
en que se cria la Cochinilla fina y la silvestre, Ja
vaynilla de Jalapa y otras varias plantas, las cua-
les empezaron & multiplicarse en Sto. Domingo”™ pe-

ro la muerte de Mr. Tierri sucedida dos ¢ tres afios
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despues, privo a esta colonia francesa del fruto de
este robo.

Segun los informes que se hallan adjuntos a! via-»
ge de Mr. Tierri, ( i} no quedd en la isla de Sto.
Domingo, ningdn Nopal, ni simiente de la Cochi-
nilla fina, y si Gnicamente pudo Mr. Bruley, colo-
no de aquella isla, naturalizar por entonces en su
propia habitacién la silvestre, sin que posteriormen-
te haya tenido ésta progreso alguno.

Nuestra Espafia que entre las ventajas con que
la Providencia la ha privilegiado, cuenta la de te-
ner temperaturas para toda suerte de producciones,
la ha tenido también para dar una acogida propi-
cia a la Cochinilla que en el afio de 1820 trajo de
Nueva-Espafia anidada en dos Tunas 6 Nopales de
seis que condujo en la fragata Fama el beneméri-
to patriota D. José Martiriez Torres, natural de ,la
ciudad de Jaén, la que presentdé a la Sociedad de

amigos del pais de Cadiz. ( 2 ) Debiéndose al cui-

( r ) Esta obra existe en la Real Biblioteca de
esta Corte”™4a la cual se refiere el autor del Viagero
Universal”™ tom. "ij~ pag. 73, que me ha parecido co™
piar aqui por estar conforme con el texto que cita,

(2) 0. Francisco Javier Campana”™ Secretario de
la Sociedad de amigos del pais de la provincia de Ca~
diz. ~Certifico: que segun resulta de las actas que
existen en la Secretaria de mi cargo D. José de Mar-
tinez condujo desde Nueva-Espafia & esta ciudad los No-
pales con el insecto que produce la grana” debiéndose
al esmeroy particular cuidado d™ este individuo el buen
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dado y esmero dé dicha corporacion el que se ha-
ya conservado hasta ahora en ei pequefio jardin del
fiospital Real.

En abril del presente ano se vié Martinez en
la precrsioii de venir & Madrid para tratar de sus
negocios particulares, con cuyo motivo y la circuns-
tiucia de recomcndéarinelo un amigo le proporciond
la favorable ocasion de manifestarme el fin con que
habia traido la Cochinilla & Espafia, que era el de
aclimatarla. No podia yo mirar con indiferencia un
objeto tara interesante™ y me resolvi desde luego &
extender una exposicion que firmo el mismo Mar-
tines, ofreciendo al Rey nuestro Sefior emplear los
conocimientos que habia adquirido sobre la cria de
la Cochinilla, siempre que S. M. tuviese & bien en-
cargarlo de su aclimatacion en el punto de la Pen-
insula. gile se Considerase masj 4 propositi para ob-
tener un feMliz tesultadO’de su primer.ensayo.

Enterado S. M. de este negocio, por su primer

Secretario de Estado el Excmo. Sr. Conde de Ofa-

estada en que llegaron aquellos”™ como asimismo, el ha—~
hene ofrecido & cooperar con sus luces y conocimien-
foi a cuuntas experiencias quisiese Hacer la Sociedud”
eo™ el'fith de conseguir en este pati U aclimatacion de
tan precioso fruto. T para los fines que puedan couve”®
nir al expresado Martinezy doy la, presente certifica-
ciébn & solicitud del mismo y por acuerdo de esta cor*
poracion. En Cadiz a i de diciembrede iSio.— Fraal
ifico Javier Campanay soda secretario.

3
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Jia, que también mirdé con gran interes este asumo,

dispuso que el citado Martinez quedase encargado
de la conservacion y aclimatacion de la Cochinilla,
fijandole por puntos de sus primeros ensayos la Ho-
ya de Malaga y cercanias de la ciudad de Alme-
ria, que al efecto se le entregasen y proporciona-
sen los fondos y medios necesarios, y que en lo su-
cesivo se mirase este asunto con particular prefe-
rencia.

Para remover los obstaculos que podian presea-
farse y demorar la ejecucion de tan sabia y bené-
fica providencia, continué desempefiando el particu-
lar encargo que de palabra me habla cometido el
expresado Sefior Conde de Ofalia para que cuidase
de este negocio; comision que admiti gustoso, sin
otro fin que el de proporcionar con este ramo de
nueva industria la ocupacion, de una multitud de per-
sonas que empleadas en la cultura de la Cochinilla
puedan buscar su subsistencia y presentar al comer-
cio de nuestra Espafia un mercado seguro de Ilu-
crativas especulaciones, cuyo producto debe redun-
dar necesariamente en bien general del Estado.

En efecto, despues de haber dado muchos pa-
sos, logré por ultimo que el Excmo. Sefior D. Luis
Maria Salazar, Ministro déla Real Marina, encar-
gado interinamente del Despacho de Ja primera Se-
cretaria de Estado, tomase en consideracion este ne-

gocio, quien penetrado de su importancia, dié las



mas prontas' y eficaces providencias & fin de que tu-
viese su debido cumplimiento la resolucién de S. M,
y que en consecuencia se habilitase al mencionado
Martinez, quien partié para Cadiz en 30 de julio
ptecedeiite, y de-iilli para iMalaga, llevando con-
sigo la Cochinilla viva, que en tinud'de Real 6r-
den le fue entregada por la expresada Sociedad.
De poco 6 nada servirian los gastos y tareas
invertidas -basta ahora, para 'lograr la aclimatacién
de este insecto”™ si por otrd‘Jpdrte;-no se 'diesen a

los que quieran dedicarse ‘4-esie’ Due”~O'ramo de agri-

cultura los conocimientos y reglas necesarias. o o]
Tal fue 'el fin' y- objbto the propuse’ cuan-
do me decidi i' escribir esta Instruccioil,'eii la que

presento todos los descubrimientos que hasta ahora
se han hecho sobre el cultivo de la planta Nopal,
y cria de la Cochiiiiila-/y son6 los que se indicaran
en los siguientes articulos, de cuya observancia pen-
de el acierto y buen Resultado'de todas las opera”™
ciones que deben preceder & I cosecha de la Grana.

No me ha -parecido oportuno- tratar aqui de la
historia natural de este insecto, pues no escribo pa-
ra ilustrar &4 los sabios, y si' Gnicamente para en-
seflar & los agricultores y gente de campo,qué de-
ben ser los .ejecutores de esta empresa, razon por-
que he considerado conducente usar del estilo fa-
iBUi'ar, como el mas analogo & la comprension de

toda clase de getites.
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El que desee tener una noticia mas circunstaii'»
ciada sobre todos los puntos concernientes a4 la Co-
chinilla, podra recurrir & la lectura de las obras
siguientes.

El Abate Pluche en su Espectadculo de la natu-
raleza, tomo t.° pagina. 107,

Dizionario Universale delle arti é delle scienze,
Di Ferrayno Charabrers, tom. 3® pag. 3.*

Dictionnaire hist.. |iat. de Reaumur, toiD. 2®
pag. aoo, tom. “vVmem» 2. pag. ,8r..

Id. Raisonne et universel des animaux, tom. i**
pag. 667. iul

Dr. Alzate. Memoria de la CuachinilU.

Dictionnaire Raisonne Universel d’Histoire Natu-»

felle. Par M. Valmont £omare.

-u CAPITULO L. o ; -,
iiji. /. "1 f
De las especies de Nopal s Higuera Tuna”™ que ion.s

proposito para la cria del insecto Cochinilla,

Articulo dUnico.

Cinco son las especies de Tuna en que.se pue*

de anidar con utilidad y pro.vecho él insecto Co-
chinilla: Primera, la que tiene pencas grandes, lisas,

y sin espinas; segunda, la que las tieae con figum
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de lengua, su coior verde subido, de corteza del-

gada y superficie espinosa. Tercera, la que tiene fi-
gura larga y angosta, gruesa eq sus bordes y sin
espinas. Cuarta, la que es de figura redonda con
mcorteza suave y lisa, aunque esté poblada de es-
pinas. Quinta y daltima, la que tiene las pencas dfe
figura de una mano, superficie lisa, y sin espinas,
y la experiencia tiene acreditado, que esta clase es
ia mas apta para la cria y conservacién de este
einsecto, pues que en ella se mantiene y propaga sin
estar en la tierra, con tal que la penca 6 pencas
«n que esté anidada, se hallen & cubierto de ios
vientos y de las aguas.

eif

CAPiTULO N.

-Dei cultivo y aVoné de la Higuera Tuna 6 NopalL

Articulo 1®

E Nopal 6 Higuera Tuna que se destine para

la cria de la Cochinilla, debe plantarse en tierra de
buena calidad, y Ilimpia de piedras, preparandoU
de antemano con surcos tirados en linea recta de
Oriente & Poniente, y no dando & estos mas lon-
gitud que la de cincuenta varas”™ y siete cuattas dé

latitud ™~ que debe mediar de surco a tupcd”

4
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raando por este Orden todos los cuadros que se

quieran.

Articulo 2.°

Para que la plantacion salga perfecta, conviene
cortar las ramas del Nopal 6 Higuera Tuna que
tengan dos ¢ tres pencas pegadas sobre la que se
quiera separar de la Tuna madre. Cortadas asi por
Ja coyuntura O articulacion que las unia & ésta, se
pondran al sol por seis 6 mas dias, hasta que se
cure 0 cicatrice el punto por donde fueron corta-
das, procurando siempre no maltratarlas, ni machu-
carlas con golpes, para que no se pudran. Pasado
este tiempo, se meterdn dichas ramas por la parte
que fueron cortadas, como unos cuatro dedos bajo
de tierra, apretando ésta con la mano, a fin de apo-
yar la planta para que no se ladee 6 caiga, y de-
be guardarse de planta a planta media vara de dis«

tancia.

Articulo g*
A'r
En los puntos de nuestra Peninsula en que se
pretenda hacer este plantio, podran verificarlo lof
agricultores de este ramo en los meses de mayo,
junio, julio, y agosto; y conviene preparar de an-
temano la tierra con estiercol, ardndola ¢ cabando-

la, con cuya diligencia se harad la plantacién y se
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regara, cuando parezca conveniente por la sequedad

del terreno.
Articulo 4.° ,

A mas de los beneficios indicados en el preceden-
te articulo, y para que las plantas se crien con fuer”®
za y lozania, se debe tener el terreno limpio de to-
da yerba y maleza, y estercolarlo cuando menos dos
veces al afio. Es también necesario tener gran cui-
dado en cortarles los higos, inmediatamente que bro-
ten, para que no chupen la sustancia de la Tuna

6 Nopal.
Articulo f®

Con este cultivo el Nopal 6 Higuera Tuna que
se cria en tierra caliente llega antes de dos anos a
la altura deudos varas, bien poblada de pencas, y
en la templada & los dos anos cumplidos. En tier-
ra fria & los tres; yen tales circunstancias es cuan-
do esta en aptitud de anidarse en ella la Cochi-
nilla, debiendo antes hacerse una limpia general, pa-
sando por sus pencas una esponja 6 cola de eorro,
a fin de que no queden en ellas los insectos que
se expresaran en el articulo 6.~ ni polvo alguno que

impida el que prendan los hijuelos.
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Articulo 6®

Todo viviente tiene sus contrarios 6 enemigos,
y la Cochinilla los tiene en gran numero: tales son
la Cochinilla llamada silvestre, que se coloca en las
pencas de la Tuna, bajo la figura de unos granos
blancos con su tuniquita, igual a la tela-arana, y
ésta suele colocarse también en la raiz de la misma
Tuna, tres 6 cuatro dedos bajo de tierra. De la
Cochinilla silvestre nacen otros varios insectos, que
perjudican sobremanera a la verdadera y fina, co-
mo son los conocidos en Nueva-Espafia con los nom-
bres de Cochinito, el Pintillo, el Piojito, Ahujita,
Zurron, y Zacatero, &c. y para librarla de los per-
juicios que la causan estos animalitos, es necesario
destinar un mozo inteligente, 6 mas individuos, si
fuese grande el plantio, que de cuando en cuan-
do registren las pencas de las Tunas, y las espul-

guen de los insectos que las dafan. ( i )

Articulo 7.®
1

A iin de proporcionar el libre transito & los que

( 1) Dihe tenerse”~ran cuidado tn apartar de las
Nopaleras ¢as gallinas™ pajaros y toda especie de ave™

y hasta las hormigas .que siempre buscan los huevecr-
lios del insecto.
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se emplean en estas y otras operaciones, para que
puedan trabajar con prolijidad y prontitud, debe te-
nerse particular cuidado en cortar a las Tunas to-
das las pencas de las lineas que salen de su res-*
pecdvo surco, cridndolas en figura de abanico, y
apuntalandolas si fuere necesario, con lo que se lo-
grard que 4 un golpe de vista divisen los opera-
rios los insectos que las dafian”~ y particularmente
el Pjntillo, que es el que mas las devora, y es ne-
cesaria mucha prontitud para cogerlo, porque hue-

la, se deja caer en tierra, y vuelve despues a la

Tuna. . <

CAPITULO IIL

£)i/ material de que podran formarse los nidos”tno™
do de colocar en ellos las Cochinillas madres™y esme-
ro con que se deben cuidar éstas para su cosecha

y conservacion.

n'.m . . . J

' e Articulo 1® t-

Jos indios en la provincia de Oajaca hacen los
nidos de palma y de pastte, que es Un tejido na-
tural que nace en ciertos arboles, muy parecido a
fa t™a que producen los palmitos aca en Espaifa,

sin diferenciarse en el colorj por consiguiente po-
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dra hacerse uso de la tela de dicho palmito, y en
su defecto de la de mirifiaque, de merline 6 gasa
tala, formando bolsitas del tamafio de una nuez

grande.

Articulo 2® Jiq

Teniendo ya formada la porcion de nidos que
se considere necesaria para colocar la Cochinilla gi™
esté al parto, ( i ) se pasara al Tunal 6 Nopale-
ra en donde ésta se halle, .y con un cepillo 6 es-
cobeta de cerda O esparro fino barrera 6 raspara la
penca para hacer caer las Cochinillas en un plato dé
madera 6 de colcho que al efecto Illevarad en |la
mano, y acto continuo matara con la punta de un
palito los insectos dafiinos que estas dejan en los
agujv~ros-que teaian hechos en las pencas en qué se

nuuicron, vV o e

Articulo 3.°

Cuando se haya llenado el plato, se iran he-
chando las Cochiniira.s- en un cestillo de palma, que
otro operario conducira & la casa 0 choza, cuando
haya reunido dos libras poco mas 6 menos, para que

el individuo 6 personas, que estén bUi las vayan cQ«

~1)5~7 conoce que la Cochinilla esta al parto”
tuando comienza & expeler una aguita que forma un
huevcciio como el de una hormiga»
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locando en los nidos en numero de doce 6 catorce
Cochinillas. r n

; Articulo 4.° -

Practicada la diligencia prevenida en el prece-
dente articulo, se conduciran los nidos en el mo-
mento al Tunal 6 Nopalera, y prendidos con ebra
de pita 6 hilo delgado de cafamo se colgariin en
las pencas, clavando en ellas 4 dos 6 tres dedos dé
su coyuntura O articulacién puas de 4a misma Tuna
6 pita que al efecto llevardn en un canuto de ca-
fia, no debiendo usar nunca de otro cuerpo estra-
fio para evitar que se pudra la penca. p

r-
Articulo ot
|

Despues que queden colgados los nidos, de lai
pencas del Nopal 6 Tuna, se tendrda gran cuidado
de revisarlos diariamente para levantar los que ha-
ya hecho, caer el viento, y ponerlos otra vez en sus
respectivos lugares, cuidando al propio fiempo que
los hijuelos de la Cochinilla no carguen demasiado
en una sola parte de la penca, y ai que se distri-
buyan con igualdad por toda ella, & cuyo ei™éto se
variara donde mejor parezca la posicion del nido;
Este cuidado y vigilancia'debe durar por espacio
de diez y ocho dias, al cabo de los cuales se re-r

cogerdn los nidos con el fresco de la mafiana, por



«star a esa ora eprendidos a ellos todos los insec-i
tos difiinos, y se logrard que deshaciéndolos, y sa?
cudiéndolos en un cesto para recoger la Cochinilla

mueran también ellos.

Articulo 6®

La nueva Cochinilla, que prende en las pencas
de la Tuna, muda la tunica 6 pelusiila de que es«
ta vestida & los veinte dias en clima caliente, en
el templado & los treinta y cinco, y en el fri6 &
los cincuenta y dos, quedandose de color negro, has-
ta que cria otra pelusiila 6 tanica nueva, cuya mu-
da se repite en los mismos términos que la prime-
ra, y pasados doce'Uias déspues de esta ultima sa-
le de la tunica un insecto de color blanco, con dos
entenas en la cabeza y dos pjumitas en la cola, y
este es el macho que fecundiza & la Cochinilla. En
este tiempo que llaman de muda, conviene hacer
con prolijidad y esmero el espulgo 6 limpia de to-
do insecto dafiino.

Articulo 7* 1

A la nueva Cochinilla suele acometer también una
enfermedad conocida en Oajaca, bajo los iK)mbres
de Chamusca 6 Chorreo, que viene 4 ser en sen-
tir de aquellos naturales inteligentes en su cria, utia

especie de tabardillo que la mata, y entonces $$
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caft por si sola de la Tuna, y en lugar de carmin,

da un tinte negro. En este caso para que el coa-
tagio no se propague, conviene separar los granos
que se vean estar enfermos, y sobre todo dar un
zahumerio, ponierid6é sobre las orillas del Tunal 6
Nopalera braseros 6 tiestos con fuego, quemando en
ellos estiercol de baca, huesos, brea, pimientos, car-

ne de chibo U otro calido equivalente.
-if m Articulo 8.”

Para conservar la Cochinilla que estad anidada
en las Tunas, es de absoluta necesidad preservar-
la de las lluvias, a cuyo fin serd conveniente for-
mar arcos de cafias U otros palos para cubrir las
Nopaleras con esteras, lonas, U otro material equi-
valente, luego que aquellas amenacen, y se quita-

ran las cubiertas asi que cese el agua, para que el

sol vivifique los insectos.

CAPITULO 1V.

De los varios modos de matar la Cochinilla para re-

ducirla a Grana.
Articulo 1.®

La Cochinilla debe empezar k matarse desde el
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imsmo dia que se separa y recoge de la Tuna*

Articulo a®

Se mata la Cochinilla tendiéndola en lienzos, cue«
ros, U esteras, y poniéndola al sol hasta que es«

té bien seca.

Articulo 3®

También se mata al calor del horno metiéndo-
la en espuertas de palma, en cantidad de ocho 6
diez libras, dandolas vuelta de hora en hora, estan-
do su temple como para hacer sudar la mano, y
entonces a4 las cinco horas 0 antes ya estd muerta
y desecada.

Articulo 4.*

Se mata igualmente, poniéndola en cantidad de
doce &6 catorce libras en unas espuertas, en las que
se echa agua hirviendo, y se revuelve con una es-
patula de palo, se pone & escurrir y secar al sol
por dos O tres dias; pero con este método pierde

en cantidad y color.

Articulo y®

El mejor método que Uultimamente se ha descu-

bierto, y que debe preferirse por las ventajas que
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de el resultan, es el de poner la Cochinilla cogi-

da con oportunidad en una mesa con un reborde,
que guarnezca todos sus lados, sobre el cual se asien-'
te una tapa que cierre ermeticamente, 6 que no de-
je comunicacion alguna con el aire exterior, y en-
tonces se introduce por un pequefio conducto, que
se dejara al efecto, el gas acido-carbdnico extrai-
do de cualquiera piedra, cal, 6 materia caliza, por
medio del acido sulfarico diluido en doble canti-
dad de agua. Con este aparato que puede hacerse
tan grande como una mesa de villar, se matan &
la vez y en pocos minutos algunas arrobas, sin pro-
ducir en la Grana las alteraciones y deterioros que
sufre, cuando se mata por alguno de ios otros mo-

dos exprtfsados en los precedentes articulos/ '

CAPITULO V.

Del modo de I'mtiar la Grana» »r

.\Articulo IL®

Jii Grana™ no es otra cosa que la Cochinilla
muerta y desecada por uno de los varios m«”odos
indicados ep ios articulos anteriores, y se limpia déla
-telal.arafia, que ella misma cria, y de <los.idemas

cuerpos extrafios y polvo en que estd env-uelta, p¢-
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sz;mdoia primeramente por un amero como para cer-
ner garbanzos, despues por otro mas espeso como
mpara cerner trigo, y Uultimamente, por otro como
para cerner alpiste 6 semilla de lino. En el prime-
ro queda toda la paja y tela-arafia, y esta se tir
ra, en el segundo queda.la Grana gruesa, la quft
se coloca en su correspondiente saco, y en el te'fc
cero sale el polvo, y queda la Grana delgada y fi-
na, que también se guarda con separacién en otro
saco, porque puede venderse a mayor precio, por

«er en sentir de los compradores de mejor calidad.
CAPITULO VL

Del modo de reconocer si la\Grana> esta vigiada*

Articulo 1°

ara reconocer si la Grana estid viciada, el me-
dio mas facil es echar unas cuantas Cochinillas en
agua tibia 6 en vinagre, dejarlas alli humedecer ¢
hincharse, y despues registrar por medio de un'vi-
drio graduado (convexo) y se vera que si la*-Gra-
na es legitima, se le observan anillos 6 arrugas,
asi en la espalda como en el pecho, y el cuerpe-
cito lleno de globitos rojos, y entonces es sefial evi*

dente de ser la Grana legitima«
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Articulo 2®

También se conoce la bondad de la Grana re-
duciéndola a polvo sutil en el que se la va echan-
do gota & gota un poco de agua compuesta de
una pequefia cantidad de estafio con agua fuerte
mezclada con un poco de* sal de comer, y si ve
que esta agua toma el color de escarlata 6 de fue-
go, entonces es seflal segura de que es legitima

~rana.

APENDICE,

Ienia ya finalizada esta Instruccion, cuando lle-
g6 & mis manos el informe que sobre el cultivo
de la Grana en la jurisdiccion de Nejapa, dié D,
Pantaleon Ruiz de Montoya en el afio de 1770 que
por considerarle muy conveniente al mejor conoci-
miento de la materia de que se trata, me ha pa-
recido del caso insertarlo aqui, y su tenor es el si-
guiente.

Los animalillos se agarran de la penca del
Nopal en que se crian, y de cuyo jugo se sus-
tentan por espacio de cuatro meses, que es la du-
racion de su vida, llegando & perderla con un par-
i6 tan fecundo de hijuelos menudisimos que dejan

a la madre sin jugo ni vida, y éstos inmediatamente
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trepando por las pencas del Nopal se agarran en el
parage mas jugoso de él-, en-donde se estan sin
movimiento perceptible el mismo tiempo de cuatro
meses que su madre, hasta que tienen el mismo'fin,
dejando su posteridad asegurada en el mismo No-
pal, de que proviene una'siicesion interminable, y
tan abundante que quitando la Grana cuando esta
en sus mayores creces, antes que empiece a parir,
nos asegura unas cosechas abundantisimas.

Pero como quiera que quitdndolas en este esta-
do, llegaria & faltar la semilla 6 sucesién, previe»
nen los indios el reservar algunos Nopales con Gra-
na, dejandola en él hasta que hayan largado la mi-
tad de los hijuelos, y en este estado quitan & Ii
madre, y acomodandola én un nido que hacen del
moho de los arboles (el Pastle) la trasplantan &' otro
Nopal que no tenga Grana alguna, en donde hor-
cajan aquel nido entre penca y penca, 'para/segu-
rarlo de que el viento hdé lo -*tire, y Jji'odutiendo
la otra mitad de hijuelos en el mismo nido, van
trepando ellos & las pencas, y se asegura la semi-
lla en dos distintos &rboles, y en ocasiones 'en mu*
chos masj porque en el tiempo de quince dias que
esta pariendo, la suelen mudar tres 6 cuatro ve"
ces a otros tantos Nopales, y en todas deja ase-
gurada su sucesion, quedando la madre muerta en
el dltimo, y tan sin sustancia, que su cuerpo se

reduce 4 una muy delgada conchUela m'casikruei-
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.la”dque los indios llaman Pastie, y sirve para el

tinte lo mismo que la que se cogi6 sin llegar a
parir, aunque con mucho menos jugo, por que la
otra se cogi6é antes de largarlo, en el parto.

De lo dicho hasta aqui se infiere que en el afo
viene @& hacer tres partos la. Grana, y en todos
tres deja utilidad 51la del Pastle que es la que mu-
rio6 en el nido, la Grana Madre que es la que
maté el indio, y la de™la, cpsecha que es la que
se mata, cuando esta el insecto en estado de pro-
ximidad al parto.

Cuando es tiempo de parto todos los granos,
¢pn iddiferencia se ven parir y manifiestan una’ mis-
ma sefial, que es un abultamiento de la natura, coti
.una agilita que forma un. huevecito, como el de
una hormiga, y es regla fija del parto, de la cual
se ~valen los indios .para conocer el tiempo en que
se debe trasponer ,4& otro Nopal, para que haga
su semilladura.

También se cuida de limpiar continuamente los
.Granos, sacandoles aquel polvillo con una colita
de Venado muy suave para no tirarlos,al suelo,
porque entonces moririan, y al mismo tiempo es-
pulgan y matan los insectos enemigos que se la
comen.

Esta se mantiene en algunos paises en que el
temperamento es propio desde Junio hasta octubre

fin los Nopales en el campo, & la inclemencia del
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tiempo, pero otros Jlevan Jos Nopales a dentro de

las casas & cuevas, y en ellos hacen sus asemilla-
duras, en los nidos de que se hablo arriba, vy
como el Nopal mantenga tanto tiempo el jugo,
aunque este desprendido de la tierra, se mantiene
la Grana en los cuatro meses de junio a octubre,
en que estando ya para parir la trasplantan a los
Nopales del campo, valiéndose para ello del mis-

mo arbitrio de los nidos. »

NOTA.

Como es probable que la Cochinilla en su acli-
matacion en nuestra Peninsula, experimente algunas
alteraciones en el curso de su propagacién, y que
algunas de estas sean favorables, y otras contra-
rias, segun los distintos puntos y climas donde se
situé : convendra que los individuos que se dediquen
4 su cultura observen y noten las novedades que
ocurran para recti6car segln sus noticias las reglas
y principios que dejo indicados en la precedente Ins-

truccion.
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